
 

Productieregistratielijst sushirijst bereiding 
Kritisch controlepunt (CCP): meten en registreren verplicht bij elke aangemaakte batch/ productierun. * 

 
 
 
 

 

 
Aangemaakte sushirijst                                                                                                                                                                            Niet van toepassing 

 
 

Datum 
 

Tijdstip aangemaakte 
sushirijst 

 
pH 

 
Norm pH 

 
Corrigerende maatregel 

 
Paraaf 

 
 
  
 

 ≤4,6    
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*Indien er gewerkt wordt met een vast recept, dan volstaat één meting/ registreermoment per week.  

 
Weeknr:………………………..  

 


